Ristorante - Restaurant Fi s

"Eﬁe Uopertelle” 8

Nur 5 Minuten Fahrzeit zu der “Grotte di Frasassi”.
Beschriecben von den Fuhren “Osterie d'Italia” und
“Mangiarozzo”. Unser Restaurant ist ein Familienbetrieb.

Alle Teigwaren werden von Hand gemacht.

Spezialititen:  Pilze, Dinkel, Triiffel, Lamm, Taube,
FluBBkrebse, Schatkise, Wildschwein.



M E N U — Unsere Gerichte

Die Vorspeisen - Antipasti

Vorspeise "Le Copertelle"

Salat mit Schinken und Rucola

Omelette mit Triiffel

Rostbrotscheiben mit aromatischen Krautern und Schinken
Gemischte Salami

Gemischte Rostbrotscheiben mit Triffel

ERSTER GANG - I primi piatti

"Strozzapreti" (Pfaffenwiirger) mit Murano Pilzen

"Gnocchi" (Pasta aus Kartoffelteig) mit "Formaggio di Fossa" (harter Schafkése)
"Pappardelle” (breite Bandnudeln) mit Gansesauce oder Wildschweinsauce
"Tortelloni" (Nudeln mit Fleischfiillung) "Le Copertelle" mit Steinpilzen -
"Tagliatelle" (Bandnudeln) mit Steinpilzen

"Tagliolini" (feine Bandnudeln) mit Serra San Quirico-Speck

"Ravioli" (Nudeln von Hand gemacht mit Ricottakdse Fiillung) mit schwarzem Triiffeln
"Tagliatelle" (Bandnudeln) mit schwarzem Triiffel

"Gnocchi" (Pasta aus Kartoffelteig) mit Schafskidse und schwarzem Triiffel
Biologische "Penne" ( kurze Nudeln) mit Ricottakdse

"Ravioli" (Nudeln von Hand gemacht mit Ricottakdse Fiillung) mit NuB3pesto
Steinpilzesuppe

Risotto mit Steinpilzen

Vincisgrassi (Lasagne) - (Diese Spezialitit aus den

Marken ist nach dem 0Osterreichischen Feldmarschall

Alfred I. zu Windisch-Graetz benannt)

€. 12,00
€. 8,00
€. 9,00
€. 8,00
€. 10,00
€. 10,00

€. 10,00
€. 9,00
€. 9,00
€. 12,00
€. 10,00
€. 9,00
€. 13,00
€. 12,00
€. 12,00
€. 8,00
€. 10,00
€. 9,00
€. 9,00

€. 12,00



ZWEITER GANG - I secondi piatti

Lamm mit aromatischen Krautern

Wildschwein mit "Rosso Conero" (Rotwein)

Kaninchen mit Oliven und Dill

Gebratenes Spanferkel

Gefiillte Taube mit Triiffel und Steinpilzen

Rindersteak mit Rucola, Gemiise, Rucola und Balsamico-Essig
Rinderfilet mit Steinpilzen

Schweinefilet mit "Formaggio di Fossa" (in einer Hohle gereifter Schafkése)
Schweinshaxe im Ofen mit Gemiisesauce

Kleine Lammfleischspie3e

Schafeintopf

Rinderfilet mit schwarzem Triiffel

Rindersteak mit Rucola mit Rucola und schwarzem Triiffel
Schweinefiletstucke mit Kdse und schwarzem Triiffel
Gebraten Steinpilze

Gegrillte Schweinerippchen mit Kartoftfel

GEMUSEBEILAGEN - I Contorni

Drei verschiedene Saisongemiise
Kartoffeln mit Rosmarin

Gebratene Radicchio mit Balsamico-Essig
Feldkriuter aus der pfanne

Gemischter Salat

€. 13,00
€. 12,00
€. 12,00
€. 13,00
€. 15,00
€. 15,00
€. 17,00
€. 11,00
€. 10,00
€. 10,00
€. 11,00
€. 18,00
€. 12,00
€. 13,00
€. 13,00
€. 9,00

€. 10,00
€. 4,00
4,00
4,00
4,00



SiiBwasser-Fischergerichte

(saisonale Gerichte)
FluBkrebsen in griiner Sauce
Spaghetti mit FluBkrebsen

FluBkrebssuppe (mit Tomato sauce)

UNSERE DESSERT - I nostri Dessert

Panna Cotta mit "Sapa" (gekochter Most)
Tiramisu (Dessert mit Eier und Mascarpone)
Selbst gemachte Kekse

Kaltes Dessert mit Ricottakése

Obstkuchen

Semifreddo-Eis mit Obst oder Ananas

Touristichen Menu: Eur. 19.00

(Erster Gang, Zweiterg Gang mit Beilagen, Wasser)

Biologische "Penne" ( kurze Nudeln) mit NuBpesto oder mit Ricottakése

Gnocchi mit Tomatensauce und Basilikum
Risotto mit Steinpilzen

Tagliatelle mit Gansesauce

Rindersteak mit Rucola, Gemiise, Rucola und Balsamico-Essig

Kleine Lammfleischspief3e
Schweinshaxe im Ofen mit Gemiisesauce
Salsiccie (wurst) mit Olive

Gegrillte Schweinerippchen mit Kartoffel

€. 10,00
€. 11,00
€. 14,00

€. 5,00



